
VORSPEISEN /  STARTER

SALATE /  SALADS 

T O M A T E N T A T A R
T O M A T O  T A R T A R E

Tatar aus Tomaten, Gurken und roten
Zwiebeln, mit Dijon Senf, frischen Kräutern,
veganer Basilikum Mayonnaise, gerösteten
pinienkernen und frischem Baguette

1 5 , 5 0  €

G U R K E N - M E L O N E N
K A L T S C H A L E
C H I L L E D  
C U C U M B E R – M E L O N  S O U P

Fruchtig, leichte Gurken-Melonen-Kaltschale
mit Feta, Limette und frischer Minze

 9 , 8 0  €

B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A
B U F F A L O  M O Z Z A R E L L A

Marinierter Wildkräutersalat mit einer
Balsamico Vinaigrette, Mammut Oliven,
frischen Tomaten und geröstetem
Steinofenbaguette

 1 7 , 5 0  €

V I K T U A L I E N M A R K T
V I K T U A L I E N  M A R K E T

 

Marktfrische Blattsalate, gegrillte Avocado,
geröstete Kernd´l und eine leichte
Kräutervinaigrette

Tomato, cucumber, and red onion tartare, with Dijon
mustard, fresh herbs, vegan basil mayonnaise, toasted
pine nuts, and fresh baguette

Refreshing cucumber–melon chilled soup with feta, lime
zest, and fresh mint

(Aa,E,F,H,M)

(G)

Wild herb salad marinated in balsamic vinaigrette and
Mammoth olives, fresh tomatoes, and toasted stone-oven
baguette

Seasonal leaf salad with grilled avocado, toasted seeds,
and light herb dressing

 1 7 , 5 0  €

(Aa,G,O,H,M)

(M)

 1 7 , 5 0  €

C A E S A R
C A E S A R

(Aa,C,G,M)

Knackiger Romanasalat mit cremigem
Caesar Dressing, Croutons und 
gehobeltem Grana Padano
Crisp romaine hearts with classic Caesar dressing,
garlic croutons, and shaved Grana Padano

UNSER VEGANES HIGHLIGHT
 Our plant-based highl ight

C R E M I G E  
T O M A T E N S U P P E
C R E A M Y  T O M A T O  S O U P

Fruchtige Tomatensuppe mit Basilikum,
Olivenöl und Knoblauch-Crostini

 9 , 8 0  €

Fruity tomato soup with basil, olive oil, and garlic
crostini(Aa)



 1 8 , 5 0  €P I K A N T E S  T H A I
C U R R Y
S P I C Y  T H A I  C U R R Y  

Asiatisches Wokgemüse in einer
pikanten roten Kokos-Curry-Soße mit
Jasminreis 

Asian-style wok vegetables with a fiery red
coconut curry sauce and fragrant jasmine rice

(B,D)

S P A G H E T T I  P O M O D O R O  
S P A G H E T T I  P O M O D O R O  

 

Spaghetti in einer fruchtigen 
Tomatensoße mit geschmolzenen roten
Zwiebeln, Basilikum und gehobeltem 
Grana Padano
Spaghetti in a fruity tomato sauce with caramelized red
onions, basil, and shaved Grana Padano

(Aa,C)

1 8 , 5 0  €

T H E  F L A V E  B U R G E R
T H E  F L A V E  B U R G E R  

 

180 g Rindfleisch mit Cheddar, 
„The Flave Zwiebel-Chutney“, Romanasalat,
Tomaten, Speck und gegrilltem Brioche-Bun

180 g beef with cheddar, “The Flave Onion Chutney”,
romaine salad, tomatoes, bacon, and grilled brioche bun

(Aa,G,O)

1 9 , 5 0  €

M I T  S K I N - O N - F R I E S  
S E R V E D  W I T H  
S K I N - O N  F R I E S  

M I T  E I N E M  K L E I N E N
B E I L A G E N S A L A T
S E R V E D  W I T H  A  S M A L L  S I D E  S A L A D

J E  7 , 5 0  €

(Aa) (M)

“ S H A R E ´ N  E A T ”
M E Z Z E  P L A T T E  
F Ü R  Z W E I  P E R S O N E N
M E Z Z E  P L A T T E R  
F O R  T W O

 

mit gegrillter Aubergine, Falafel, Shirazi-
Salat, frischen Gemüsestiften,
hausgemachtem Hummus, würzigem
Tzatziki und geröstetem Fladenbrot

with grilled eggplant, falafel, Shirazi salad, fresh
vegetable sticks, homemade hummus, savory tzatziki,
and toasted flatbread

(Aa,C,G,N)

1 9 , 5 0  €

K I C H E R E R B S E N - B O W L
C H I C K P E A  B O W L  

 

Kichererbsencurry auf Quinoa mit
Spitzpaprika, confierter Aubergine, 
frischer Avocado und Blattspinat 

Chickpea curry on quinoa with pointed peppers, confit
eggplant, fresh avocado, and spinach leaves

2 5 , 5 0  €

HAUPTGÄNGE /  MAIN COURSES

EINE BOWL VOLLER GESCHMACK
 A bowl ful l  of  f lavor

UNSER SIGNATURE BURGER
 Our s ignature burger

A U F  W U N S C H  /  U P O N  R E Q U E S T



HAUPTGÄNGE /  MAIN COURSES

C O N F I E R T E S  L A C H S F I L E T
S A L M O N  F I L L E T  C O N F I T  

 

Lachsfilet in einer Honig-Knoblauch-
Marinade auf gegrilltem grünen Spargel,
Topinambur-Mousseline und Fischjus

Salmon fillet in a honey-garlic marinade, served on
grilled green asparagus, Jerusalem artichoke purée, 
and fish jus

2 8 , 5 0  €

(B,D,G,O)

 2 8 , 5 0  €S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
V I E N N E S E - S T Y L E  S C H N I T Z E L

In Fassbutter gebratenes Schnitzel vom
Schwein mit würzigen Bratkartoffeln,
roten Zwiebeln, Preiselbeeren und
buntem gemischtem Salat

Pork schnitzel fried in barrel butter with spiced
fried potatoes, red onions, lingonberries, and
mixed salad

(Aa,C,D,G)

I R O N  F L A T
I R O N  F L A T

 

Saftiges Steak aus der Rinderschulter,
mariniert in Chimichurri, auf zweierlei
Brokkoli, gebratenen Pilzen und 
gebackener Süßkartoffel 

Juicy beef shoulder steak marinated in chimichurri,
served with two kinds of broccoli, sautéed mushrooms,
and baked sweet potato

3 2 , 5 0  €

(Aa,G,O)

 2 5 , 5 0  €H Ä H N C H E N - S C H A W A R M A
W R A P
C H I C K E N  S H A W A R M A  W R A P

Egyptian chicken wrap with fruity mango
chutney, Mammoth olives, red onions, red beans,
side salad, and crispy sweet potato fries

(Aa,G,O)

FADIS ÄGYPTISCHE INSPIRATION 
Fadi ’s  egyptian inspirat ion

Ägyptischer Hähnchen-Wrap mit
fruchtigem Mangochutney, Mammut-
Oliven, roten Zwiebeln, roten Bohnen,
Beilagensalat und knusprigen
Süßkartoffel-Pommes 



NACHTISCH /  DESSERT
Y U Z U  C H E E S E C A K E
Y U Z U  C H E E S E C A K E

 

Mit einem Sorbet vom grünen Matcha-Tee
und Mandel-Crumble 
With green matcha tea sorbet and almond crumble

9 , 5 0  €

(Aa,C,G,H)

H I M B E E R - B A I S E R - T A R T E
R A S P B E R R Y  M E R I N G U E  T A R T E

 

Auf einem Vanille-Minz-Spiegel und
Pistazienhippe
On a vanilla-mint coulis with pistachio tuile

9 , 5 0  €

(Aa,C,G,H,O)

E I S C R E M E - F Ü R  E I N E
E R F R I S C H E N D E  A U S Z E I T  
H A L T E N  W I R  A U F  A N F R A G E  T Ä G L I C H
V E R S C H I E D E N E  
E I S S O R T E N  B E R E I T

We offer a daily ice cream selection 
of delicious ice cream flavors, available upon 
request, for a refreshing treat

3 , 5 0  €

G E B A C K E N E R  K Ä S E K U C H E N
B A K E D  C H E E S E C A K E

 (Aa,C,G,H,O)

G E D E C K T E R  A P F E L K U C H E N
M I T  M A N D E L P L Ä T T C H E N
C O V E R E D  A P P L E  P I E  W I T H  S L I V E R E D  A L M O N D S

 (Aa,C,G,H,O)

A U S W A H L  A N  F R I S C H E N  M U F F I N S
 
 (Aa,C,G,H,O)

S Ü S S E  D O N U T - K R E A T I O N E N
S W E E T  D O N U T  C R E A T I O N S

 (Aa,C,G,H,O)

5 , 0 0  €

5 , 0 0  €

5 , 0 0  €

5 , 0 0  €

S E L E C T I O N  O F  F R E S H  M U F F I N S  

EXTRAS /  ADD-ONS

G E G R I L L T E  H Ä H N C H E N B R U S T
( 1 4 0 G )
G R I L L E D  C H I C K E N  B R E A S T ,  1 4 0  G

4 , 0 0  €

R I N D E R L E N D E N  S T R E I F E N
( 1 4 0 G )
B E E F  T E N D E R L O I N  S T R I P S ,  1 4 0  G

(B)

 5 , 5 0  €

 7 , 5 0  €

R I E S E N G A R N E L E  
( P R E I S  P R O  S T Ü C K )
T I G E R  P R A W N  ( P R I C E  P E R  P I E C E )

DER PERFEKTE ABSCHLUSS 
The perfect  f inal



F E I N E  K Ä S E A U S W A H L
S E L E C T I O N  O F  F I N E  C H E E S E S

Variation von französischem Käse mit
Feigenchutney, frischen Trauben und
Walnüssen
Selection of French cheeses with fig chutney, fresh grapes,
and walnuts

1 8 , 5 0  €

D E R  K L A S S I S C H E
F L A M M K U C H E N
T H E  C L A S S I C  T A R T E  
F L A M B É E

 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour
Cream, geriebenem Emmentaler, feiner
Speck-Zwiebelschmelze und
Frühlingszwiebeln
Oven-fresh Flammkuchen with sour cream, grated
Emmental, savory bacon-onion melt, and spring onions

1 7 , 5 0  €

(Aa,G)

D E R  S K A N D I N A V I S C H E
F L A M M K U C H E N
T H E  S C A N D I N A V I A N  
T A R T E  F L A M B É E  

Ofenfrischer Flammkuchen mit 
Sour Cream, geriebenem Emmentaler,
Räucherlachs, milder Senf-Honig-Dill-Sauce
und knackigem Rucola
Oven-fresh Flammkuchen with sour cream, grated
Emmental, smoked salmon, mild mustard-honey-dill
sauce, and crisp arugula

1 7 , 5 0  €

(Aa,D,G,M)

G E M I S C H T E S
J A U S N B R E T T ` L
A S S O R T E D  S N A C K  P L A T T E R

Unser klassisches oder mit Ihren
persönlichen Favoriten 
Our classic version or with your personal
favorites

1 9 , 5 0  €

D O N N A  I T A L I A  O F E N  
P I Z Z A
D O N N A  I T A L I A  O V E N - B A K E D
P I Z Z A

Mit Mozzarella, Kirschtomaten und
knackigem Rucola
With mozzarella, cherry tomatoes, and crisp arugula

1 7 , 5 0  €

(Aa,G)

(Aa)

(Aa)

 ZUM TEILEN /  SHARE ‘N EAT



HEISSGETRÄNKE /  HOT BEVERAGES

E S P R E S S O 3 , 3 0  €

T A S S E  K A F F E E
B L A C K  C O F F E E

3 , 9 0  €

H E I S S E  S C H O K O L A D E
H O T  C H O C O L A T E

4 , 1 0  €

C A P P U C C I N O 4 , 1 0  €

(G)

(G)

M I L C H K A F F E E
W H I T E  C O F F E E

4 , 1 0  €

(G)

L A T T E  M A C C H I A T O
(G)

4 , 8 0  €

4 , 8 0  €D O P P E L T E R  E S P R E S S O
D O U B L E  E S P R E S S O

3 , 9 0  €

K Ä N N C H E N  T E E
P O T  O F  T E A

4 , 9 0  €

T E E  
T E A  

E N G L I S H  B R E A K F A S T - ,  D A R J E E L I N G - ,  E A R L  G R E Y - ,
G R Ü N - , P F E F F E R M I N Z - ,  F R Ü C H T E - ,  K A M I L L E N -  T E E

E N G L I S H  B R E A K F A S T ,  D A R J E E L I N G ,  E A R L  G R E Y ,  G R E E N ,
P E P P E R M I N T ,  F R U I T ,  C H A M O M I L E



SOFTGETRÄNKE /  SOFTDRINKS

4 , 2 0  € 7 , 6 0  €0 , 2 5 l 0 , 7 5 lA D E L H O L Z E N E R  N A T U R E L L
A D E L H O L Z E N E R  S T I L L

4 , 2 0  € 7 , 6 0  €0 , 2 5 l 0 , 7 5 lA D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C
A D E L H O L Z E N E R  S P A R K L I N G

7 , 6 0  €0 , 7 5 lA D E L H O L Z E N E R  S A N F T
A D E L H O L Z E N E R  M E D I U M

4 , 4 0  €0 , 2 0 lC O C A  C O L A  /  C O C A  C O L A  Z E R O

4 , 4 0  €0 , 2 0 lS P R I T E  /  F A N T A

4 , 8 0  €0 , 2 0 lR E D  B U L L

5 , 8 0  €0 , 5 0 lP A U L A N E R  S P E Z I
(1,2,3,5,13)

4 , 8 0  €0 , 2 0 lT H O M A S  H E N R Y
B I T T E R  L E M O N  
G I N G E R  A L E  
T O N I C  W A T E R  
S P I C Y  G I N G E R  
P I N K  G R A P E F R U I T

SÄFTE UND NEKTAR /  JUICES AND NECTAR

4 , 4 0  €A P F E L / O R A N G E / S C H W A R Z E
J O H A N N I S B E E R E / S A U E R K I R S C H E
C R A N B E R R Y / M A R A C U J A / A N A N A S
G R A P E F R U I T / B A N A N E
A P P L E / O R A N G E / B L A C K  C U R R A N T
S O U R  C H E R R Y /  C R A N B E R R Y
P A S S I O N  F R U I T / P I N E A P P L E
G R A P E F R U I T / B A N A N A

8 , 8 0  €0 , 2 0 l 0 , 4 0 l

A L S  S C H O R L E
M I X E D  W I T H  S P A R K L I N G  W A T E R

(1,2,5)

(1,2,5)

4 , 2 0  € 5 , 8 0  €0 , 2 0 l 0 , 4 0 l



BIER VOM FASS /  DRAFT BEER

4 , 6 0  € 6 , 8 0  €0 , 3 0 l 0 , 5 0 l

H A C K E R  -  P S C H O R R  
5 , 0  %  V O L .

(Ac)

4 , 6 0  € 6 , 8 0  €0 , 3 0 l 0 , 5 0 l

P A U L A N E R  H E L L
4 , 9  %  V O L .

(Ac)

4 , 6 0  € 6 , 8 0  €0 , 3 0 l 0 , 5 0 lB I T B U R G E R  P I L S
4 , 8  %  V O L .

(Ac)

FLASCHENBIER /  BOTTLED BEER

6 , 8 0  €0 , 5 0 l

6 , 8 0  €0 , 5 0 l

6 , 8 0  €0 , 5 0 l

6 , 8 0  €0 , 5 0 l

4 , 6 0  €0 , 3 3 l

(Aa,Ac)

F R A N Z I S K A N E R  W E I S S B I E R  H E L L
F R A N Z I S K A N E R  W H E A T  B E E R  L I G H T
5 , 0  %  V O L .

(Aa,Ab,Ac)

F R A N Z I S K A N E R  W E I S S B I E R  D U N K E L
F R A N Z I S K A N E R  W H E A T  B E E R  D A R K
5 , 0  %  V O L .

(Aa,Ac)

F R A N Z I S K A N E R  W E I S S B I E R  A L K O H O L F R E I
F R A N Z I S K A N E R  W H E A T  B E E R  N O N - A L C O H O L I C

(Ac)

A U G U S T I N E R  D U N K E L
A U G U S T I N E R  D A R K  B E E R
5 , 6  %  V O L .

(Ac)

B I T B U R G E R  P I L S  A L K O H O L F R E I
B I T B U R G E R  P I L S  N O N - A L C O H O L I C

FRISCH GEZAPFTER GENUSS 
Freshly tapped del ight



WEISSWEIN /  WHITE WINE

4 , 9 0  €

9 , 8 0  €

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l
S A U V I G N O N  B L A N C  V E G A N
W E I N G U T  D R .  K O E H L E R , B E C H T H E I M , R H E I N H E S S E N ,
D E U T S C H L A N D , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 1 , 5  %  V O L .
(O) 3 9 , 0 0  €0 , 7 5 l

5 , 1 0  €
1 0 , 2 0  €

G R A U B U R G U N D E R
W E I N G U T  H E N S E L , B A D  D Ü R K H E I M , P F A L Z ,
D E U T S C H L A N D , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 2 , 5 %  V O L .  
(O) 4 0 , 0 0  €

5 , 3 0  €
1 0 , 6 0  €

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  C L A S S I C
W E I N G U T  H U G L , N I E D E R Ö S T E R R E I C H , Ö S T E R R E I C H ,
T R O C K E N  /  D R Y , 1 2 . 5 %  V O L .   
(O) 4 2 , 0 0  €

5 , 8 0  €

1 1 , 6 0  €

C H A R D O N N A Y  Q U A R Z I T  
W E I N G U T  P F L Ü G E R , B A D  D Ü R K H E I M , P F A L Z ,
D E U T S C H L A N D , B I O , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 2 , 5 %  V O L .  

(O) 4 4 , 0 0  €

5 , 8 0  €

1 1 , 6 0  €

R I E S L I N G
W E I N G U T  C A R L O  S C H M I T T , L E I W E N - M O S E L ,
D E U T S C H L A N D , F E I N H E R B  /  O F F - D R Y ,  1 0 , 5 %  V O L .

(O) 4 4 , 0 0  €

SCHAUMWEINE /  SPARKLING WINE
6 , 2 0  €0 , 1 0 lP R O S E C C O

1 1 , 0  %  V O L .
(O)

4 4 , 0 0  €0 , 7 5 l

1 5 , 0 0  €0 , 2 0 lK A I S E R  S E K T  M I L L E S I M E
1 1 , 0  %  V O L .
(O)

4 4 , 0 0  €0 , 7 5 l

4 3 , 0 0  €0 , 3 7 5 lP O M M E R Y  R O Y A L  B R U T
1 2 , 5  %  V O L .
(O)

9 9 , 0 0  €0 , 7 5 lP O M M E R Y  A P A N A G E  B R U T
1 2 , 5  %  V O L .
(O)

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

VON MARCELA EMPFOHLEN 
Recommended by Marcela



ROSE WEIN /  ROSE WINE

H A K U N A  M A T A T A  R O S É
W E I N G U T  M O T Z E N B Ä C K E R , R U P P E R T S B E R G , P F A L Z ,
D E U T S C H L A N D , B I O , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 1 , 5 %  V O L .
(O)

5 , 8 0  €

1 1 , 6 0  €

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

4 4 , 0 0  €0 , 7 5 l

4 , 5 0  €

9 , 0 0  €

A N D E R R A  M E R L O T
B A R O N  P H I L L I P E  D E  R O T S C H I L D , V A L L E  D E  M A I P O ,
C H I L E , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 4 , 0 %  V O L .
(O) 3 4 , 0 0  €

4 , 5 0  €

9 , 0 0  €

P R O X I M O  R I S C A L  R I O J A  D O C A
B O D E G A S  M A R Q U E S  D E  R I S C A L , R I O J A , S P A N I E N ,
T R O C K E N  /  D R Y ,  1 4 , 0 %  V O L .
(O) 3 4 , 0 0  €

4 , 6 0  €

9 , 2 0  €

S P Ä T B U R G U N D E R  V E G A N  
W E I N G U T  M A N Z ,  W E I N O L S H E I M , R H E I N H E S S E N ,
D E U T S C H L A N D , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 3 , 5 %  V O L .
(O) 3 5 , 0 0  €

5 , 3 0  €

1 0 , 6 0  €
C U V É E  G A U D E N Z  
W E I N G U T  K N I P S E R  -  V D P , L A U M E R S H E I M , P F A L Z ,
D E U T S C H L A N D , T R O C K E N  /  D R Y ,  1 3 , 5 %  V O L .
(O) 4 2 , 0 0  €

ROTWEIN /  RED WINE
0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

0 , 1 0 l

0 , 2 0 l

0 , 7 5 l

MELIS ROTWEIN-FAVORIT 
Meli ’s  favorite red wine



INHALTSSTOFFE /  INGREDIENTS
1  –  K O N S E R V I E R U N G S S T O F F  / 2  –  F A R B S T O F F  / 3  –  A N T I O X I D A T I O N S M I T T E L  
4  –  G E S C H M A C K S V E R S T Ä R K E R  / 5  –  P H O S P H A T E  / 6  –  T A U R I N  
7  –  M I T  S Ü S S U N G S M I T T E L
8  –  E N T H Ä L T  P H E N Y L A L A N I N Q U E L L E  / 9  –  S Ü S S S T O F F E  / 1 0  –  G E S C H W E F E L T
1 1  –  G E S C H W Ä R Z T  / 1 2  –  G E W A C H S T  / 1 3  –  C O F F E I N H A L T I G  / 1 4  –  C H I N I N H A L T I G
 
1  –  P R E S E R V A T I V E  / 2  –  C O L O R I N G  / 3  –  A N T I O X I D A N T
4  –  F L A V O R  E N H A N C E R  / 5  –  P H O S P H A T E S  / 6  –  T A U R I N E  / 7  –  W I T H  S W E E T E N E R
8  –  C O N T A I N S  A  S O U R C E  O F  P H E N Y L A L A N I N E  / 9  –  S W E E T E N E R S  / 1 0  –  S U L F U R E D
1 1  –  B L A C K E N E D  / 1 2  –  W A X E D  / 1 3  –  C O N T A I N S  C A F F E I N E  / 1 4  –  C O N T A I N S  Q U I N I N E

A  E N T H Ä L T  G L U T E N H A L T I G E  G E T R E I D E  ( W E I Z E N  A A ,  R O G G E N  A B ,  G E R S T E  A C ,  H A F E R  A D )  
B  E N T H Ä L T  K R E B S T I E R E  /  C  E N T H Ä L T  E I E R  /  D  E N T H Ä L T  F I S C H  /  H  E N T H Ä L T  N Ü S S E  ( M A N D E L  H 1 ,
H A S E L N Ü S S E  H 2 ,  W A L N Ü S S E  H 3 ,  C A S H E W  H 4 ,  P E C A N Ü S S E  H 5 ,  P A R A N Ü S S E  H 6 ,  P I S T A Z I E N  H 7 ,
M A K A D A M I A  H 8 )  /  E  E N T H Ä L T  E R D N Ü S S E  /  F  E N T H Ä L T  S O J A  /  G  E N T H Ä L T  M I L C H  /  L  E N T H Ä L T
S E L L E R I E  /  M  E N T H Ä L T  S E N F  /  N  E N T H Ä L T  S E S A M  /  O  E N T H Ä L T  S C H W E F E L D I O X I D  U N D  S U L F I D E  
R  E N T H Ä L T  W E I C H T I E R E  
P  E N T H Ä L T  L U P I N E

A  C O N T A I N S  C E R E A L S  C O N T A I N I N G  G L U T E N  ( W H E A T  A A ,  R Y E  A B ,  B A R L E Y  A C ,  O A T S  A D )   
B  C O N T A I N S  C R U S T A C E A N S  /  C  C O N T A I N S  E G G S  /  D  C O N T A I N S  F I S H  
H  C O N T A I N S  N U T S  ( A L M O N D S  H 1 ,  H A Z E L N U T S  H 2 ,  W A L N U T S  H 3 ,  C A S H E W  N U T S  H 4 ,  P E C A N S  H 5 ,
B R A Z I L  N U T S  H 6 ,  P I S T A C H I O S  H 7 ,  M A C A D A M I A  H 8 )  /  E  C O N T A I N S  P E A N U T S  /  F  C O N T A I N S  S O Y A   
G  C O N T A I N S  M I L K  /  L  C O N T A I N S  C E L E R Y  /  M  C O N T A I N S  M U S T A R D  O R  M U S T A R D  S E E D S   
N  C O N T A I N S  S E S A M E  /  O  C O N T A I N S  S U L P H U R  D I O X I D E  A N D  S U L P H I D E S  /  R  C O N T A I N S  M O L L U S C S   
P  C O N T A I N S  L U P I N

UNSER TEAM / OUR TEAM

F Ü R  W E I T E R E
I N F O R M A T I O N E N  Z U
U N S E R E M  H O T E L
S C A N N E N  S I E  D E N  Q R
C O D E .

F O R  M O R E  I N F O R M A T I O N
A B O U T  T H E  H O T E L ,  S C A N
T H E  Q R  C O D E .


